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CASABACCICHETTO

Vino hanco

FLAME’
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Franco Luigina Andrea Marco Enrico
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Autoctone a bacca bianca

Ponte di Piae, via Salute. Treviso.

Terrero a melio impasto con fondo argilloso.

Lo strato superficiale € composto dal limo rilasciato
durante le esondazioni del fiume Piave.

Buona pres@zadi cdcare.

Lotta integrata spinta senza utilizzo di prodotti sistemici

e concimi chimici. Cimatura minima con I'obiettivo di

avere una parete fogliare piu estesa e preservare freschezza
e aromaticita delle uve.

Pressturadelicat can leggera macezene
pellicolare Decantaione stéicaafreddb dopo 48ore.
Fermenazione inaccigio a freddo sui 18 C.

Sogta invas@dopo duetravas.
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Brioso. Al naso floreale e fruttato.
Fiori di campo e mela vée. In boca leggero,
fresco e scorrevole.

Si spsabenecon il fritto misb e lapizza
Vino comunguedaogni occasine!

Azienda Agricola CASA BACCICHETTO s.s.
31047Ponte di Piave (TV) - Via Salute, 14- tel./fax 0422.759934 cell. 339 1791853
www.baccichetto.it - info@baccichetto.it



